Menu a la carte

LES ENTREES FROIDES

Farandole de feUIllEeS VEITES ... e 5%
House garden green salad

Salade César
Caesar salad

Petite / SMAll ....ooii e 6%
REPAS / LAITE ittt ettt e et e e 11%
Salade d’épinards au fromage Bleu et NOIX ..o 8%

Spinach salad with Blue cheese and nuts

Assiette de saumon fumeé et Sa arNitUre ..........cccceiiiiiiiieiiiiee e 12 %
Smoked salmon plate

Tartare de saumon, avec toast et parfum d’aneth ..., 10%
Salmon tartar served with toast and zesty dill

LES ENTREES CHAUDES

Fondue parmesan maison et feuilles croquantes ........cccccveeiiiiiiiiiiiiieeee e 6%
Home-made cheese fondue parmesan and salad

Croustillant d’eSCargots gratiN€ ...........cciccueeiuiiuiiiiiiiii . ——————————————————————————————— 8%
Gratinated snails

Calmars fritS B SAlS A MAISON oot ettt e e et et e et et e e e e eaens 8%
Fried calamaries served with salsa sauce

Assiette de NACHOS « SAINT-JAMES oottt ettt r et r et et e et re et reeereeenaeees 9%
Nachos plate « Saint-James »

Nos ailes de poulet maison

Chicken wings
() T SRPRP 7%

Yo 10T oL [ I o ] U1 3%
Soup of the day

SOUPE A 1'0IGNON GratiNEE ....vvviiiiiee et e e e e e e e s s e s reaaaeeeeeasneenes 6%
Gratinated French onion soup
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PLATS PRINCIPAUX

** (En table d’hote ajouter 7 $)
(Add 7 $ for full menu)

Contre-filet de beeuf
New York cut sirloin steak

220 G5 /8 0Z ettt r e e e e e et e e e e 17 %
* (Max reserva, Cabernet — Sauvignon)

« Choix de sauce béarnaise ou sauce au poivre»
« Served with béarnaise or peppercorn sauce »

%k %k %k Filet mignon de bceuf
Beef tenderloin

D70 G5 /8 OZ ottt e e e et r et e e e e e e e ae s 21%
* (Woodbrige, Cabernet — Sauvignon)

« Choix de sauce béarnaise ou sauce au poivre»
« Served with béarnaise or peppercorn sauce »

Cotes levées, sauce BBQ maison
Baby rack ribs with BBQ sauce
* (Inniskillin, Cabernet — franc)

DT I o T | = U GO EEPR P 15%
ENLIEre / FUIl FACK ..o e e e e 24 $
%k *kkDemi-carré d’agneau et son jus d’'agneau au romarin ........cccccceeeeeeeieeieeeeeeeeeeee, 24 %

Half-rack of lamb with rosemary sauce
* (Kumula, merlot pinotage)

Poitrine de poulet rotie aux épices tandoori ... 17$
Roast chicken breast with tandoori spices
* (Woodbrige, chardonnay)

Escalope de veau « Parmigiana » .......ccccceeiiiiiiii 18%
Veal scallopine « Parmigiana »
* (Masi, Rosso Del Veronese )

Poulet grillé et salade CESar............oooiiiiiiii 17 %
Grilled chicken with Caesar
* (Laroche, Sauvignon blanc)

Filet de saumon grillé ou poché, saucevinblanc ... 19%
Grilled or poached salmon fillet with white wine sauce
* (Inniskillin, Chardonnay)

Cuisse de canard confite avec pommes de terre sautées al’'ail ..........cccccvvveeeeeninnnee. 19%

Preserved duck leg with garlic potatoes
* (Trapiche, Malbec)

*  Suggestion de vin pour harmoniser votre repas

**  Escargots a la creme d’ail ou potage frais du jour ou petite salade César
et creme brdlée ou profiterole sauce au chocolat

**  Snails with garlic cream or soup of the day or Caesar salad
and créme brdlée or profiterole with chocolate sauce

k%% Extraforfait /Package extra5 $
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LES-A-COTES

FriteS / FreNCR fTIES ...ttt e e e 3%
Purée de pommes de terre / Mashed potatoes ..., 3%
Légumes de saison /Seasonal Vegetables ...t 4%
Champignons sautés / Sautéed MUSHrOOMS  .........cceiiiiiiiiiii e 5%
Tomates tranchées / Sliced tOMALOES .........eviiiiiiiiie i 4%
Pain al’ail / Garlic bread ... 4%
OIgnoNs franGaisS / ONION MNGS  ..ooooiiiiiiiii it e e e e e e e e e e s 5%

LES HAMBURGERS ET SANDWICH

Burger garni Saint-James

Garnished burger Saint-James

o U1 L= A O o [e3 L] o TP 12 %
20 YU ) A =T =T=] T 12 %
Club sandwich / CIUuD SANAWICH  ......ieeeiee e aeen 12 %

LES BREUVAGES

Café, cafe decaféiné, the, infusion / Coffee, decaffeinated coffee, tea, herbal tea .............. 2%
Espresso, espresso allongé, double eSPresSS0 ..o 33
Chocolat chaud (tasse) / Hot chocolate (CUP) .coovvvvviiiiiie e 2%
Bol de chocolat chaud / Bowl of hot ChOCOIALE .............cccuviiiiiiiiiii e 3%
Café au lait (tasse), lait / Coffee with milk (Cup), MilK .........coooiiiiiiiii e 3%
Bol de café au lait / Bowl of coffee with milk ... 4%
Boisson gazeuse / SOt AriNK .....oouvuiiii e e 3%

Créeme brhlée / Creme DrUIEe .........ooiiiiiie e 525%
Profiterole sauce chocolat / Profiterole with chocolate sauce ...........ccoeevvvieiiiiniiiiieeennn.. 425 %
Salade de fruitS / FIUIS SAIAT ....coeeeeeeeeeee ettt e e e e 425%
Le choix du maitre fromager / Cheese plate ............ccccoeeiiiii 750 %
Créme caramel / Caramel CrEAIM .....ooieeeei ittt et e e et e e e e e e e e e et eeeseaaas 525%
Le gateau truffé / Truffle Cake .........eeeeiiiiieei e 525%
Latarte maison / HOME Made PIE ....cciiiiiiiiiiiiiis e e e e e e e e e e eeaeees 525%

06/09



	* Suggestion de vin pour harmoniser votre repas
	** Escargots à la crème d’ail ou potage frais du jour ou petite salade César
	et crème brûlée ou profiterole sauce au chocolat
	and crème brûlée or profiterole with chocolate sauce

